Karin und Michael Sendl M ARKT

Unsere regionalen Lieferanten

Bioland Hof Sendl, Michael und Karin 82380 PeiBBenberg
Bioland Molkerei Scheitz 82346 Andechs
Bioland Hof Stuhlmiller, Mathias und Monika 82343 Aschering
Naturland Klostergartnerei Benediktbeuren 83671 Bendiktbeuren

Unsere Philosphie

Wir betreiben seit liber 30 Jahren einen Bio-Hof in PeiBenberg.

Naturland Béckerei Tralmer 82389 Bobing
Die eigene Landwirtschaft und der Biomarkt in Weilheim Bioland  Perger Getranke 82211 Breitbrunn a.A.
sind fiir uns eine Einheit, die 6kologisch und wirtschaftlich Backerei Schwarzmeier 82398 Etting
. L . . Bioland Packlhof Metzgerei 82547 Eurasburg
Sinn macht. Deshalb wollen wir mdglichst viele Lebensmittel Naturland Weldener Wasserwerk 86925 Fuchstal
aus der Region verkaufen. Demeter  Hof Schilcher 86981 Kinsau
Wir kennen unsere Erzeuger personlich und wissen, wie sehr Kése Bruno Schilcher 86981 Kinsau
L . . . Bioland Hof Spatz Giinther 82386 Kreilhof/Oberhausen
sie sich fiir,Bio” einsetzen. Ihre Lebensmittel haben eine per- Naturland Béackerei Bachbauernhof 86925 Lechsberg/Fuchstal
sonliche Note, die sie aus der Masse der Produkte hervorhebt. Bickerei Winkler 82291 Mammendorf
Das sieht und schmeckt man. Mit dem Kauf unterstiitzen Bioland Hochfeldhof, Mathesius Christian 86830 Mittelstetten
L L . . Bioland Hof Albrecht Josef 82398 Oderding
Sie die ortlichen Erzeuger in ihrer Arbeit. Ihr Geld fiir den Bioland  Bickerei Krih 82398 Oderding
Einkauf bleibt in der Region und erhélt hier Arbeitsplatze. Bioland  Hof NaBlI Ulrike 82380 PeiBenberg
Dass kurze Transportwege die Umwelt schiitzen ist ein wei- Obb. Alpenbienenhof 82398 Polling
. Bioland ~ Hof Briiderele, Ani und Josef 82402 Seeshaupt
terer Vorteil. Bioland Hof Martin Huber 82269 Walleshausen
Unsere Bauern, Backer, Miiller und Metzger produzieren 722772 Honig Walter Haefeker 82362 Weilheim
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Auf den Hiigeln ostlich des Ammersees steht mit der
Andechser Molkerei Scheitz die groBte Bio-Molkerei
Deutschlands. 11.500 Kiihe und 7.500 Ziegen aus der
Region siidlich von Miinchen liefern ihre Bio-Milch in den
Andechser Ortsteil Erling. Das sind jeden Tag liber 200.000
Liter.

Beim Scheitz fiillen sie den wertvollen Rohstoff nicht nur
in Flaschen, sondern verarbeiten ihn auch zu rund 40 ver-
schiedenen Joghurtsorten, drei Dutzend Kisespezialititen
und vielen andern Molkereiprodukten. Dazu brauchen die
170 Mitarbeiter neben modernster Technik und vollauto-
matischen Abfiillanlagen viel handwerkliches Geschick
und Wissen um die guten Rezepturen.

Allein die Hirtenkase-Leiber im Reifekeller missen alle
zwei Tage mit Rotkultur gepflegt werden.

Als der Molkereimeister Georg Scheitz 1976 hinter der
Erlinger Kirche eine Milchsammelstelle einrichtete, schit-
telten manche den Kopf. Uberall starben die kleinen
Molkereien, der Trend ging zur Massenmilch. Dann fing er
auch noch an, Bio-Milch in braune Glasmehrwegflaschen
abzufillen, die damals keiner verwendete. Doch die
Innovation setzte sich durch. Heute stehen die Flaschen in
jedem Bioladen. Innovativ sind die Andechser auch beim
Entwickeln immer neuer Produkte. Das kénnen cremige
Dessertvariationen sein oder das traditionelle indische
Joghurtgetrénk Lassi.

Die Basis solcher Leckereien ist immer hochwertige Bio-
Milch von Bauern der Anbauverbiande Bioland und Demeter.
Untersuchungen haben gezeigt, dass deren Milch deutlich
mehr herzschiitzende Omega-3-Fettsduren enthilt als kon-
ventionelle Milch. Die Andechser Molkerei konnte mit einem
elektrochemischen Messverfahren nachweisen, dass Bio-Milch
und -Jogurt zudem gesundheitsschadigende, freie Radikale
neutralisieren.

Molkerei-Chefin Barbara Scheitz hatte gerne ein allgemein
giiltiges Reinheitsgebot auch fiir die Milch. Bis es soweit ist,
richtet sich die Molkerei nach ihrem eigenen Gebot:



